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Této kvalitnd panvica z hlinika

s neprilnavym povrchom je vhodnd

na plynové, elektrické a sklokeramické
ainduk¢né varné dosky.

K hlinikovému dnu su pripevnené dva
disky z nehrdzavejlicej ocele. Vdaka
tomu je panvica odolnd voci vysokym
teplotdm a deformacidm.

Panvica je vhodna aj na pouZitie

v rdre pri teplote max. 150 °C.

Nie je vhodnd na pouZitie v mikrovinnej
rire.

Usporu energie dosiahnete vyberom
varnej dosky spordka, ktora zodpoveda
priemeru dna panvice.

Akondhle dosiahla panvica spravnu
teplotu, mdZete sporak nastavit

na nizky stupen.

VAROVANIE pred

popaleninami/poZiarom

- Pocas pouZivania je panvica velmi
hortca. Chytajte ju len za rukovat.
Prip. pouzite kuchynski rukavicu
a pod.

- Pri pouZivani v rire pouzivajte
pri manipuldcii s panvicou vZdy
kuchynsku rukavicu alebo pod.!
Panvica aj rukovat sd velmi hortce.

+Indukénd varnd doska musi byt zvole-
na tak, aby zodpovedala priemeru dna
panvice. Ak je dno panvice prili§ malé
alebo panvica nie je na varnej doske
vycentrovand, varnd doska ju nemusf
rozpoznat. V zavislosti od modelu
sporaka sa mdZe zobrazit chybové
hldsenie.

Ddlezité: Panvicu na indukénej varnej
doske zohrievajte vZdy pomaly
a nikdy nie vtedy, ked'je prazdna.

« Pri pouZivani na indukénej varnej
doske sa mdZu vyskytnit nezvycajné
zvuky sposobené elektromagnetic-
kymi vlastnostami varnej dosky.

« Pri pouZivani na plynovom sporaku
nesma plynové plamene presiahnut
dno panvice.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 140712FV0O5X04XIV - 2024-01- 685 832 / 685 838 / 685 843

Cislo vyrobku

685 843 @20 cm
685 838 @24 cm
685 832 @28cm

Priemer panvice

Priemer dna
$15,8 cm
(18,8 cm

@ 22cm

Cislo vyrobku ndjdete aj na dne panvice!

- Pri vyprézanf nikdy nenapliiajte
panvicu viac ako do 2/3 jej objemu.

- Nikdy nenechévajte panvicu s ho-
rticim tukom bez dozoru. Hordci
tuk sa velmi [ahko zapali. Hrozi
nebezpecenstvo vzniku poZiaru!

+ Nikdy nehaste horiaci tuk vodou.
Hrozi nebezpecenstvo vybuchu!
Ohen, ktory vznikne pri vzplanuti
olejov a ohefi z jedlych tukov,
haste vhodnym hasiacim pristrojom.

- Pred Cistenim nechajte panvicu dplne
vychladndt.

+ Pravidelne kontrolujte, ¢i sa rukovat
neuvolnila. V takom pripade ju znovu
utiahnite. Budete potrebovat
skrutkovac typu torx, velkost T25.

0 pouZivani hlinikového riadu

«Pred pouzitim dbajte na to, aby boli
dno panvice i varna doska Cisté.
Sol, cukor alebo zrnké piesku, napr.
z Cistenia zeleniny, mdZu obzvIast
na sklokeramickych varnych doskdch
spdsobit Skrabance, ked'sa dostanu
pod dno panvice.

- Intenzivne pohyby panvice po varnej
doske mdZzu zanechat stopy.
Vyhybajte sa nadmernému postvaniu
panvice po varnej doske.

- Kvalitnd antiadhézna vrstva
zabezpeCuje, aby sa nic neprichytilo
alebo nepripdlilo. Na ochranu
neprilnavej povrchovej vrstvy
nepouZivajte pri vareni Ziadne
ostré alebo Spicaté predmety.

V panvici pouZivajte vyhradne
kuchynské nacinie z dreva alebo
Ziaruvzdorného plastu. Kuchynské
natinie z kovu skracuje Zivotnost
panvice a mdZe rozskrabat jej povrch.
Priamo v panvici tieZ nikdy ni¢
nekrdjajte.

Potraviny v panvici neuchovévajte
dlh3ie ako 24 hodin.

- Panvica sa mozZe v dosledku vysokych

tepl6t sfarbit. Nie je to chyba materia-

lu @ nie je tym nijak ovplyvnend ani
kvalita ¢i funkénost panvice.

- Zabrarite prehriatiu: Pri zohrievan{
prazdneho riadu alebo pri Gplnom
odpareni vody z vareného jedla
mdze dojst k prehriatiu materidlu.
Vysledkom mdZe byt sfarbenie
vnltornej povrchovej vrstvy, ako
aj poskodenie antiadhéznej vrstvy.

- Na servirovanie polozte horticu
grilovaciu panvicu vzdy na rovny
a teplovzdorny podklad.

Rady na oSetrovanie

- Vyvarte panvicu pred prvym pouZitim
vodou. Neprilnavi vrstvu potom
mierne namastite alebo naolejujte,
napr. kvapkou jedIého oleja.

- Panvica je vhodné do umyvackyriadu,
ale odporicame ju Cistit SetrnejSie
rucne.

Po pouZiti panvicu umyte hortdcou
vodou, jemnym prostriedkom na
umyvanie riadu a makkou $pongiou
alebo pod. Predovsetkym nechajte
dno panvice dokladne vysusit.

- Na Cistenie nepouZivajte Ziadne
abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelovi drotenku, praskové Cistiace
pripravky ani prostriedky na Cistenie
rir na pecenie. V Ziadnom pripade
nepouZivajte ostré alebo Spicaté
predmety, ani pri intenzivnom
znedisteni.

+Po umyti panvicu vdy hned osuste,
aby sa na nej nevytvorili flaky.

Likvidacia

- Panvicu zlikvidujte v stlade s platnymi
predpismi.

V pripade otdzok tykajlcich sa vyrobku
sa obratte na nés.
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